
ACTIVIDADES GRATUITAS
RESTAURANTE GASTEREA

Pº Madrid, 3
Tel. 91 632 39 52

-Diez  verduras de temporada  a la  mahonesa de  trufa 
blanca
-Cremoso de mariscos con arroz en dos texturas              

RESTAURANTE 3 NUECES
Avda. Siglo XXI, 4
Tel. 91 633 91 40

- Botillo de León
- Fabes asturianas auténticas

LA VÍA
Avda. Siglo XXI, 13
Tel. 91 633 96 17

- Risotto tartufo e carciofi
- Pappardelle porcini

LA LONJA DE BOADILLA
c/ García Noblejas, 5

Tel. 91 632 03 88
- Marmitako
- Judías a la marinera

EL BURY
Avda. Siglo XXI, 10. Local 3

Tel. 610 24 12 64
- Cocido madrileño
- Albóndigas en salsa
- Bacalao al horno

MESÓN JAMONERO CANETE
c/ Enrique Calabia, 6

Tel. 91 633 27 68
- Alcachofas con jamón
- Alubias de Tolosa
- Solomillo de cerdo ibérico
- Entrecot

COKOTE
c/ Isabel II, 1

Tel. 649 20 59 29
- Ensalada de pimientos asados al horno con tronco de 
bonito del norte
- Chuletón de buey gallego y espárragos trigueros a la brasa

EL ANDALUZ BAR DE TAPAS
Avda. Generalísimo, 1

Tel. 91 632 43 46
- Tapa de rajo
- Pulga de serranito

M0NALISSA
Avda. Infante Don Luis, 11

Tel. 91 633 87 96
- Ración de oreja
- Ración de morcilla de Sacramenia

RESTAURANTES PARTICIPANTES
EL ÁRBOL DE CHAVELA

Avda. Siglo XXI, 4
Tel. 91 827 24 08

- Pozole rojo de marisco
- Tortas ahogadas

LA TABERNA DE GERARDO
Avda. Siglo XXI, 20
Tel. 91 633 81 79

- Cocido completo
TRATTOTIA PROVERBIUM

c/ Mártires, 19
Tel. 91 632 05 74

- Timbal de alcachofas cubierto de salsa de 4 quesos
- Gnocchi caseros salteados con crema de trufas

LA VINOTECA
Avda. Infante Don Luis, 8

Tel. 91 633 91 29
-Lomo de orza
-Callos con garbanzos

LA ANTIGUA TABERNA
Avda. Infante Don Luis, 8

Tel. 91 633 91 87
- Rabo de toro
- Garbanzos con callos

LA LONJA DE BOADILLA II
Avda. Generalísimo, 31

Tel. 91 633 02 39
- Patatas con setas
- Callos a la madrileña

EL RINCÓN DEL BIERZO
c/ Mártires, 35 - Centro Comercial El Palacio

Tel. 91 633 00 52
-Crema de lombarda con castañas confitadas del Bierzo
-Botillo del Bierzo con cachelos, repollo y garbanzos

LA MORENICA DEL BIERZO
Avda. Nuevo Mundo, 7

Tel. 91 633 26 19
-Crema de lombarda con castañas confitadas del Bierzo
-Botillo del Bierzo con cachelos, repollo y garbanzos

LA BALTASARA
Avda. Infante Don Luis, 9

Tel. 91 633 26 19
- Judiones o almejas marinera
- Bacalao Josetxo o rabo de toro

CHARLOTTE
Avda. Infante Don Luis, 8

Tel. 91 679 75 85
- Ensalada de caza Charlotte
- Carrillada ibérica

EXPOSICIÓN DE ACEITES DE MADRID
Del 21 de febrero a 21 de marzo en Ayuntamiento Boadilla del Monte (Plaza de la Villa s/n).
Boadilla del Monte acoge la exposición de la marca de garantía “Aceites de Madrid” que presenta los Aceites de 
Oliva Virgen Extra producidos por las almazaras de la Comunidad de Madrid. 

TALLER DE ACEITUNAS- “ACÉRCATE A CONOCER LA ACEITUNA DE CAMPO REAL”
26 de febrero a las 12:30 h. en Ayuntamiento Boadilla del Monte (Plaza de la Villa s/n).
Charla y degustación de aceitunas de Campo Real impartidas por Dra. Cristina de Lorenzo (Directora del 
Departamento de Transferencia del IMIDRA).

TALLER DE ALIMENTACIÓN SALUDABLE  “EL GUANTE DE COMER”
26 febrero a las 17:30 h. en Escuelas de Padres (CEIP Teresa Berganza).
Cinco consejos divertidos para que los pequeños se alimenten con salud y felicidad. ¡Ven a bailar con la 
investigación alimentaria! Charla impartida por Dra. Cristina de Lorenzo (Directora del Departamento de 
Transferencia del IMIDRA).

TALLER – “CÓMO ELABORAR LA MITRA DE SAN BABILÉS”
4 de marzo a las 11:00 h. en Ayuntamiento Boadilla del Monte (Plaza de la Villa s/n).
Demostración por Manuel González (ganador del Concurso de Repostería “La Mitra de San Babilés”  y repostero 
del Antiguo Convento) de cómo se elabora el famoso postre típico de Boadilla y posterior degustación.

TALLER – “RECUPERACIÓN DE LAS VARIEDADES TRADICIONALES DE JUDÍAS 
DE LA COMUNIDAD DE MADRID”

 5 de marzo a las 11:00 h. en Ayuntamiento Boadilla del Monte (Plaza de la Villa s/n).
Charla sobre los proyectos desarrollados por el IMIDRA para la recuperación de variedades tradicionales de judías 
características de la Comunidad de Madrid impartida por Dra. Almudena Lázaro y Dr. Javier Tardío Pato 
(investigadores del Departamento de Agroalimentación del IMIDRA) y Dra. Laura Aceituno de Asociación La Troje. 
Degustación de un plato preparado por Jesús Almagro (jefe de cocina Restaurante Piñera., finalista de Top Chef).
 

TALLER DE VINOS- “LA INVESTIGACIÓN VITIVINÍCOLA DEL IMIDRA 
PARA LA D.O. VINOS DE MADRID”

11 de marzo a las 12:30 h. en Ayuntamiento Boadilla del Monte (Plaza de la Villa s/n).
Charla y cata guiada por Dr. Félix Cabello (Director del Departamento de Agroalimentación del IMIDRA) en 
colaboración con la D.O. Vinos de Madrid sobre los proyectos desarrollados por el IMIDRA y D.O.”Vinos de Madrid” 
para la mejora de la calidad de los caldos madrileños. 

“CONOCE EL ACEITE DE MADRID” 
14 de marzo a las 11:00 h. en Ayuntamiento Boadilla del Monte (Plaza de la Villa s/n).
Charla teórico-práctica sobre los beneficios del Aceite de Madrid en la cocina impartido por Carlos Serrano, 
Técnico de la Marca de Garantía  “Aceite de Madrid”, en colaboración con el cocinero propietario del Restaurante 
Montia, Daniel Ochoa, premio al restaurante revelación en Madrid Fusión 2014. 

TALLER DE QUESOS  – “DESCUBRIENDO EL QUESO DE MADRID”
18 de marzo a las 12:00 h. en hall del Auditorio Municipal (Avda. Isabel de Farnesio, 16).
Charla y degustación para dar a conocer la variedad y calidad de los quesos de la Comunidad de Madrid. Charla 
impartida por Dra. Carolina Mancho (Investigadora del Departamento Agroambiental del IMIDRA) y Dr. Eugenio 
José Miguel (investigador del Departamento de Agroalimentación del IMIDRA). Degustación ofrecida por los 
productores artesanos de Madrid (La Cabezuela, Alimentos de Miraflores, Peña Rubia, Vega de San Martín, 
Embrujo de la Sierra, La Rosa Amarilla y La Pastora de Guadarrama).

II MINI ALMUERZO EN MERCABOADILLA
23 de marzo a las 14:00 h. en Mercaboadilla (Avda. Siglo XXI, 10)
Desde las 11:00 h. habrá concentración de “Minis Antiguos” por el Club del Mini, recorrido por Boadilla y 
posterior almuerzo para todos.
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